
 

 

 

 

 

  

 

 

 

de 1Litre  

Bouteille en verre * 

DLC 10 jours 

 

 

Disponibles de mi-février à fin octobre 

Au lait pasteurisé, nature 

pots en verre*   DLC de 28 jours 

  

vendus par 6     

 

 

Disponibles de mi-février à fin octobre 

Au lait cru et entier, nature 

pots en verre* 

DLC de 14 jours 

 

* nous récupérons les bouteilles de lait et les pots en verre vides afin de les 

réutiliser après nettoyage et désinfection par nos soins. 

  

 



Tous nos fromages sont au lait CRU et ENTIER 

Disponibles de mi-février à fin octobre

70g : petit palet frais aromatisé aux herbes 

DDM 14 jours 

 

 

 100g : en forme de cœur, mi affiné, 

légèrement crémeux – DDM 30 jours   

 

 

 90g : ½ cylindre frais 

aromatisé au Piment d’Espelette– DDM 14 jours 

 

 

 180g : brique  affinée, légèrement     

    crémeuse– DDM 30 jours

 

 100g : demi-cercle mi affiné, légèrement 

crémeux, ferme à cœur – DDM 30 jours 

 

 



 

 

 

600g environ  

Croûte fleurie – pâte souple 

Affinée entre 4 et 8 semaines  

disponible mi-avril 

 

 

1,300 kg environ 

Affinée 2 mois environ 

Croûte fleurie – pâte souple 

disponible fin avril 

 

 

entre 3 et 3,5 kg environ, 

Affinage 4 mois minimum  

Croûte morgée – pâte ferme 

disponible à partir de juillet 
 

 

tomme de 7 à 8 kg environ 

Vendue en ¼ ou ½ tomme 

 

Affinage 4 mois minimum  

Croûte lavée – pâte souple 

disponible à partir de juillet 
 

  

 

 

Nouvelle recette 



Disponible de mi-février à fin octobre 

 

120g 

 

Fromage doux et crémeux, affiné entre 10 et 20 jours, présenté 

dans un papier transparent d’affinage  

DDM 30 jours après livraison 

 

 

 

– 300g environ 

Pâte molle à croûte fleurie, 

 

Emballée dans un papier d’affinage type Camembert 

Affiné entre 3 et 4 semaines 

 

DDM 30 jours après livraison 

 

 

 

 

 

 

  Produit commercialisable en rayon libre-service 

 

  

LS 

LS 
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Fromage pour salade de type « Feta » découpé en dés et 

conditionnés en pots en verre* – DLC = 60 jours 

Disponibles de mi avril à fin septembre 

 Nature  (200g) 

(plongés dans la saumure d’affinage)  

 

 aromatisée (350g)  

(dans de l’huile d’olive aromatisée aux herbes 

de Provence) 

 

* comme pour les pots de Yaourts, nous récupérons les pots vides afin de les réutiliser 

après nettoyage et désinfection par nos soins. 

 

Brique entière de 1 kg environ pour la vente à la coupe, 

conditionnée dans un bac hermétique remplie de saumure 
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